/OGOURMET

WIR BRINGEN FRISCHE AUF DEN PUNKT

“Vernflequng

FUR KITAS & SCHULEN

MITTAGESSEN FUR KINDERTAGESSTATTEN,
OFFENE GANZTAGSSCHULEN & MENSEN



Leperenyen

DAS SAGEN UNSERE KUNDEN

,Pro Gourmet ist fiir uns ein langjdhriger Partner
und beliefert aktuell liber 20 Kindertagesstdtten
und Offene Ganztagsschulen der Diakonie Diissel-
dorf. Die Zusammenarbeitist sehr gut. Es wird immer
sehr schnell auf unsere Anforderungen und Wiinsche
reagiert. Wir konnen Pro Gourmet als Caterer unein-
geschrdnkt weiterempfehlen!”

Rainer V., Einkaufsmanagement bei der Diakonie Disseldorf

,Die Firma Pro Gourmet beliefert uns seit Juli 2014
regelmdflig mit Mittagessen. Das Essen ist von hoher
Qualitdt und geschmacklich immer top! Fast tdglich
ist Obst, Salat oder Rohkost dabei.

Wir fiihlen uns als Kunden zu 100% ernst genommen
und wiirden Pro Gourmet als Catering-Service ganz
klar weiterempfehlen.”

Schule, Neuss




KITA- & SCHULVERPFLEGUNG VON PRO GOURMET
SEIT UBER 10 JAHREN BIETET DIE PRO GOURMET GMBH MITTAGESSEN FUR KIN-
DERTAGESSTATTEN, OFFENE GANZTAGSSCHULEN & MENSEN.

Fiur das gesunde Wachstum von Kindern und Jugendlichen ist eine ausgewogene, vollwertige Ernah-
rung unerlasslich. Bereits im Kindergartenalter ist es wichtig, die Kleinsten mit gesunden Lebensmitteln
vertraut zu machen und ein Bewusstsein fur ,gutes” Essen zu schulen.

Um Kindergartenkinder, Schiiler und Studenten mit gesunder Kost zu versorgen, bietet die Pro Gourmet
GmbH in Dusseldorf eine zuverlassige Schulverpflegung sowie ein Catering fir Mensen und Kindergar-
ten. Dabei stehen Qualitat und Frische der Lebensmittel stets an erster Stelle.

Unser Service umfasst folgende Verfahren der Essensanlieferung:

Cook & Chill-Verfahren: frisch gekocht, runtergekuhlt auf 4° Grad, erwarmt zum Verzehr

Cook & Hold: frisch gekocht, abgefillt, hei® geliefert zum sofortigen Verzehr

Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles Angebot fur lhre Einrichtung, sprechen sie uns an. Wir liefern
ab einer Portionsgrof3e von 30 Essen taglich.
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UNSERE QUALITATSANSPRUCHE

DAS ESSEN VON PRO GOURMET WIRD GEMASS DEN ANFORDERUNGEN DER
DEUTSCHEN GESELLSCHAFT FUR ERNAHRUNG E.V. (DGE) ZUBEREITET.

Fur die Verpflegung in Kindergarten und Schulen verwenden wir keinerlei Geschmacksverstérker. Un-
sere Speiseplane sind frei von Schweinefleisch und sdmtliche Produkte fiir Kindergérten und Schulen
beziehen wir von regionalen Herstellern und Anbietern. Auch unser Kartoffelpiree wird ohne Pulver
hergestellt — wir verwenden ausschlieflich frische Kartoffeln.

Durch standardisierte Rezepturen gewéhrleisten wir eine gleichbleibend hohe Qualitat unserer Speisen.
Ein kontinuierlich Gberwachtes HACCP-Konzept bietet Innen héchstmdégliche Verbrauchersicherheit.

Bei Fragen zur Schulverpflegung oder dem Kindergarten-Catering stehen wir lhnen gerne personlich
zur Verflgung. Zégern Sie nicht, uns zu kontaktieren!
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UNSERE SERVICELEISTUNGEN

UNSER KINDER-CATERING HAT SICH IM KREIS DER TOP-ANBIETER IN DER REGI-
ONALEN GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG ETABLIERT UND UMFASST FOLGENDE
SERVICELEISTUNGEN:

Eine durch die Deutsche Gesellschaft fir Erndhrung e.V. (DGE) seit 2015 zertifizierte
Mendlinie

Bio-Zertifizierung seit dem Jahr 2015

Die tagliche Wahl zwischen zwei frisch gekochten Hauptgerichten, dazu knackige Salate,
Obst, Desserts und Rohkost als Ergadnzungsangebot

Die Auslieferung der warmen Speisen in Thermoporten (Warmverpflegung)

Das Verpflegungssystem Cook & Chill (Sie regenerieren die Speisen in lhrer Einrichtung)
Den Beginn der Essensausgabe zur gewiinschten Lieferzeit

Lunchpakete fiir Ausfliige oder Exkursionen

Personliche Erreichbarkeit von Montag bis Freitag in der Zeit von 8:00 Uhr bis 16:00 Uhr
Bestellungen tber unseren Webshop

Eine ausgewogene, kindgerechte Erndhrung in lhrer Einrichtung

Sonderkost in Form von laktose- und glutenfreiem Essen

Speisen, die taglich von unseren Kéchen frisch zubereitet werden

Ansprechpartner, die von montags bis freitags zu erreichen sind und Ihnen gerne weiterhelfen
Beachtung der Ernédhrungsbedirfnisse von Vegetariern und Muslimen

Einen Festpreis fir das Mittagsmeni, es gibt keine versteckten Zusatzkosten

Die Entsorgung der Speisereste

Sowie viele weitere Leistungen im Bereich Kinder-Catering

Damit Sie sich selbst von unserem Know-how und der Qualitit unseres Kinder-Cater-
ings liberzeugen kdnnen, bieten wir lhnen gerne ein Probeessen an.

In regelmaRigen Qualitatszirkeln mit der Kindergartenleitung, Erziehern und Elternvertretungen verhin-

dern wir Unstimmigkeiten und I6sen anfallende Probleme schnell und auf direktem Weg. Kontaktieren
Sie uns einfach.
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UNSER SPEISEPLAN
DIE PRO GOURMET GMBH BELIEFERT SCHULEN UND KINDERGARTEN
MIT GESUNDEM, ABWECHSLUNGSREICHEM ESSEN.

Eine von uns angebotene Mendilinie ist durch die deutsche Gesellschaft fir Ernahrung e.V. (DGE) seit
dem Jahr 2015 zertifiziert, die als Orientierung flir einen ausgewogenen, abwechslungsreichen sowie
vitamin- und néhrstoffreichen Speiseplan in Bezug auf die Mittagsmahlzeit gilt. Grundlage dafur sind die
optimiX-Empfehlungen des Forschungsinstitutes fur Kinderernahrung Dortmund (FKE).

Fiur einen abwechslungsreichen Speiseplan wird ein Menulizyklus von mindestens vier bis sechs Wo-
chen empfohlen. Jedes vollwertige Mittagsangebot sollte neben der Hauptkomponente mindestens eine
frische Komponente (Obst, Rohkost, etc.) sowie ein Getrank enthalten.

Diese Vorgaben beriicksichtigt die Pro Gourmet GmbH bei der Zusammenstellung von Essen fur Schulen
und Kindergérten.

Ein abwechslungsreicher, vollwertiger Wochenspeiseplan (fiinf Tage) enthalt:

Ein hochwertiges Fleischgericht

Einen Eintopf oder Auflauf (ohne Fleisch)
Ein vegetarisches Gericht

Ein Seefischgericht

Ein Gericht nach freier Wahl (z.B. ein Fleischgericht, ein fleischfreies Gericht mit Vollkorn-
getreide oder ein siiBes Hauptgericht).

AuBerdem beriicksichtigen wir beim Essen fiir Schulen und Kindergarten, dass
mindestens enthalten sind:

Zwei Mal frische Kartoffeln
Zwei bis drei Mal frisches Obst

Zwei bis drei Mal Rohkost oder frischer Salat



UNSERE ZERTIFIZIERUNGEN

ZERTIFIKAT DER DEUTSCHEN GESELLSCHAFT
FUR ERNAHRUNGEWV.

Wie garantieren, dass unsere Speisen der Uberpriften und signalisierten
Menilinie fur die Verpflegung in Kindertagesstatten und fiir die Schulver-
pflegung den Uberpriiften Kriterien des ,DGE-Qualitatsstandard fur die Ver-
pflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder* und des ,DGE-Qualitatsstandard
fur die Schulverpflegung” im Zeitraum von jeweils 4 Wochen entsprechen
und damit eine erndhrungsphysiologisch ausgewogene Mittagsverpflegung
gewahrleisten.

Uberpriift wurden die Qualititsbereiche:

Lebensmittel einer Mittagsverpflegung (Qualitat und Haufigkeiten)
Speiseplanung und -herstellung

Hygiene-Aspekte / rechtlicher Rahmen / QM-System

BIO-ZERTIFIZIERUNG

Wir bertcksichtigen in unserem Speiseplan sehr stark regionale und sai-
sonale Angebote, da wir den Grof3teil unserer Lebensmittel bei regionalen
Héandlern kaufen. So schonen wir die Umwelt, férdern die Region und kon-
nen auf nachhaltige Produkte setzen. Seit April 2015 ist unsere Kiche Bio-
Zertifiziert. Nur wer Bio-Zertifiziert ist, darf auch Bio anbieten. Somit kbnnen
wir Ihnen einzelne Bio-Komponenten in unserem Speiseplan anbieten. Die-
se Bio-Komponenten sind gemal der Verordnung gesondert gekennzeich-
net (DE-OKO-013).

MB HYGIENEMANAGEMENT

Seit April 2015 unterziehen wir uns regelméaRig Hygienekontrollen und La-
boruntersuchungen durch die Firma MB Hygienemanagement. Dabei wird
unser Betrieb unangekiindigt mehrmals im Jahr kontrolliert und Uberprift.
Es werden zuséatzlich Stichproben von Lebensmitteln und Abklatschproben
genommen.

MB Hygienemanagement ist eine private Lebensmittelliberwachung, die eng
mit den staatlichen Uberwachungsorganen zusammenarbeitet und unseren
Betrieb das ganze Jahr begleitet, um unsere hohen Hygienestandards zu
Uberprifen.
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WIR BRIN | FRISCHE AUF DEN PUNKT

Pro Gourmet GmbH

Spielberger Weg 70
40474 Dusseldorf

T:+49 (0) 211 - 43 71667 - 0
F: +49 (0) 211 - 43 71 667 - 50

info@pro-gourmet.de
bestellung@pro-gourmet.de

Www.pro-gourmet.de



